Cava de Valformosa extra seco

25,00
7.90
4,90
6.00
6.50

6.50



2cl amaretto 4 cl Martini rosso

Tinto de verane

Punaviinia spritelld ja soodalla

Blance de verano

Valkoviinia spritella ja soodalla

Estremests Allunrvost

Tapas variadas

Herkullinen alkupalavalikoima yhdelle,
kahdelle tai kolmelle talon tapaan

Gambas al pil pdl
Oljyssa keitettyjé mehevia
jattirapuja valkosipulin ja chilin kera

Caracoles cabrales

Etanoita valkosipulissa ja sinihomejuustossa
grillattuina

Eutremeses de la casa

Pernod- voissa haudutettuja kampasimpukoita
ja kasviksia

Ewsalada verde

Alkusalaatti, parmesaanilastuja

Eutremeses varniados

Tabbouli salaatti, munakoisotahna,
Marqués makkara, yrtti paprika

7,80

6.50

6.50

9,00[17,00/24,00

§.00| 15,00

§.00] 15,50

.00/ 17,50

6.50

0, 50

"Ruuanlaitossa tarvitaan Revyttd mieltd,

jaloa sielua ja suurta syddintd.”
- Paul Gauguin (1848-1903)-



Evsaladas- Salaatit

Ewsalada Yalencia

Grillattua vuohenjuustoa aurinkokuivattuja tomaatteja
salaattipedilla-ja valkosipulikrutonkeja

Ewsalada de polls

Grillattua kanaa salaattipedilla,
paahdettua valkosipulileipda, parmesan-juustoa

Ewsalada con filete de conders

Marinoitua lampaan sisdfiletta salaattipedill3,
paahdettua valkosipulileipad, talon kastike

Ewsalada de gambas gigamies

Jattirapuja, vihersimpukoita, salaattipedilla
pinjansiemen, valkosipulileipa

"Keitosta ja rakRaudesta valitsen ensimmdisen”
- espanjalainen sananlasku -

7.50/ 15,00

§.50| 14,00

9,00/ 16,00

9.00| 16,00



Daclls — Dacllat

Paclla vegetarniana 14,50

Kasvispaella

Paclla marinera 16,50

Merellinen paella

Paella valenciana 18,50

Klassinen paella ayriaisilla,
kanalla ja vihanneksilla

Paella valmistetaan vahintaan kahdelle henkildlle. Annoksen valmistuksen kuluu aikaa noin 30-40
minuuttia. Tarjoilemme paellat alioli- kastikkeen kera.

Pescados - Kalat

Pescads del mar, lenguado 18,50

Paistettua merianturaa
pernod-voi kastikkeella

Luciopenca 8,90

Ruisjauholla paistettu kuhafilee,
kantarelli- kastike

Camando con fpéné-fpiné 19,00

Jattirapuja vartaassa
piri-piri kastikkeella

Warnciscos de la casa 2l 50

Brandylla liekitetty jattirapu, kampa
ja vihersimpukoita vihannesten kera

Pescade del dia 24,40

Kokonainen grillattu kala, sahrami riisi,
grillatut tuoreet kasvikset

“Enkelit syovit paratiisissa ainoastaan vermicelli al pomidoroa.”
- Bovinon herttua-



Loauddeet Lk s bilan bsmss:
— Verduras: Rauden vihannelsia vallboviinisdd haudutettuna
— Aoy (Ricec)

— Patatas fritae (Ranckalaiset perunar)

— Lottoperanat

— Patatas al ajille Walbosipaliperanat)

— Patatas con gorgouzola y nata (Gongorzola - perunat) 4,00
— Patatas con quese de catrna QWushenjunstoperanar) 4,00

"Valmista ruuat siten, ettd niistd nikee, mitd ne ovat.
Hywvi yksinkertainen ruoka ei ole mikddn valepukua Raipaava rikollinen.
Rikollisia ovat hienostelevat RoRit.”
- Mary Lasswell (1905-1994) -



Cornes - Libat

Polle con salsa verde

Grillattu kanan rintafilettd tuore yrtti-
valkoviini kastike

Dolle a la Cataluca

Kanan rintafiletta, jattikatkarapuja,
Serrano- kinkkua, herkkusienia, punaviinikastikkeella

Fraungo o esperno
Kanan rintafiletta
piri-piri kastikkeella

Pollo en saloa

Grillattu kanan rintafilettd,
valkosipulisahramikastike

Calderneta extremena de conderno

Grillattu lampaankare vahvanmakuinen
valkosipulikastike

Filete de conderno en barra

Yrtti- valkosipuli marinoitu
lampaan ulkofiletta tzaziki kastikkeella vartaassa

Filete de cordero

Lampaan siséfilettd, oliivimurskaa,
rosmariinikastiketta

Solomille a la setas

Haransisafiletta,
kermaisella kantarellikastikkeella

Gorgonzola- juustolla taytettya haransisafiletta,
punaviinikastikkeella

Serrano- kinkulla vuorattua haransisafiletta
Punaviinikastikkeella

" Arvojen muistilokeroissa sdilyvit maut ja hajut paremmin Ruin
pdtvimddrdt ja Rellonajat.
Maista ja haista ja pian isoditi jo vaivaa taikinaa!”

- Jeff Smith (saéstelids kulinaristi) -

18,00

18,00

16,50

19.50

ze, 50

2l 70

ze, 90

ze, 90

ze, 90

ze, 90



Bistec de torne a la pimienta 2l, 50

Haransisafiletta kermaisella
pippurikastikkeella

Parnillada 25,00

Lampaankare, kanan rintafiletta, haransisafiletta,
Marqués makkara

Especialidad de la casa para dos personas 25,50 | #ls

Talon erikoisuus: kolme mureaa fileepihvia lampaasta, broilerista ja harasta.
Kermainen kantarellimuhennos, alioli ja grillitomaatti.
Valmistellaan minim. 2 hengelle.

Pastas — Dastat

Pasta de polle con quese gorgonzola 4,90

Kana-gorgonzola kastiketta

Pasta de mejillones verde 4,90

Vihersimpukoita pinjansiemen ja pesto
kastikkeella

Pasta de marioco 15, 90

Valkoviinissa haudutettuja
ayriaisia

Pacta con reno alumado, gueso de la lhieba y cetas 6,90

Savuporo, yrttijuusto,
kantarelli

Pasta a la Del Mar 17,50

kampasimpukoita, jattirapuja
sitruunakastikkeessa

Keittiomme kayttda tuorepastaa.
Pastan kanssa tarjoilemme tuoretta parmesan-juustoa.



Ranan lecbe ja nansbalaiset peranal 550
Litapallat ja nanskalaiser peranal 5,00
Pasta bologuese (tuore pasta) 7,00
Grillpitive Ja nanskalacset perunat i, 90

Lapsille tarjoamme jalkiruokana jaatelépuikon!

Dostres — Jilliruot

FHelade 5,50
Vanilja, mansikka- tai suklaajaatel®

Sonvete 4,50
Helade ¢ tanta de chocolate 6.50

Suklaatorttu- ja vaniljajaatelo

Helado ¢ tarta de mangana 7,50

Omenakakku ja vaniljajaateloa

Tarta de queso y pistacho §.00

Pistaasi juustokakku ja Marja Melba

"Korvaamattomin Rotiruuan aines: rakRaus niitd Rohtaan, joille ruoka laitetaan.”
- Sophia Loren (s. 1934-)



Belidas- Juomat

Amarette coffec 7,90
Dnioh: eoffee 7,90
Café toro 7,90
Kahvi+4 cl Veterano-brandy
Café det mar 7.50
4 ¢l 43 hedelmé-yrtti-liksri
Canagille 550
kahvi + 2 cl veterano brandy
Calvados 6. 80
YVeterano brandy 6,00
Waguo 7.50
Ternes 10 7,50
Lepanto Gran Reserva 9,80
Bemy Martin. S. 0. P 10, §0
Bristol Cream Shevy 7,00
Taglor e 10 o. Pontuicnc 7,80
Rahoi 2,90
Eoprests 3,00
Cappuccine 5,50

Caffe latre 4,50



